De dochter van de Hr.van  Boxmeer heette ons welkom.
We konden buiten plaatsnemen op stoeltjes, die daar waren neergezet voor ons.

Na een flinke portie uitleg, die ze op een hele duidelijke manier bracht, konden we ook vragen stellen uiteraard, en ze had ook overal antwoord op.

Ze wist gewoon van de hele materie heel veel af, omdat ze ook meewerkt.

Na deze uitleg kregen we een rondwandeling door het “wijnbouwgebied”.

Het is natuurlijk relatief klein, vergeleken bij bv het Moezel- of Rijngebied, maar het lag er net zo leuk bij, de druivenstruiken ook oplopend, zoals in Duitsland.

De druiven groeien dus in St. Oedenrode. Ze worden geplukt en dan in speciale bakken, kleine containertjes, vervoerd naar Valwig, vlakbij Cochem aan de Moezel.

De hr. van Boxmeer heeft daar een zekere Herr Göbel leren kennen, lang geleden, en zo is het gekomen, zou Wim Sonneveld gezegd hebben.

De liefde voor de druif, de wijn, en alles wat daar mee samenhangt, was toen geboren.

De druiven worden daar in Valwig door het bedrijf van de herr Göbel geperst en verder verwerkt, op vaten gelegd etc., totdat de wijn in de flessen kan. Dat wordt dus ook in Duitsland gedaan.

Dan wordt door de fam. Van Boxmeer gezorgd, dat alles  weer opgehaald wordt en dan kan de verkoop beginnen. In hun eigen slijterij in St. Oedenrode aan de Deken van Erpstraat 24 en na afloop van een excursie op de wijngaard.

Ze hebben witte wijnen: Riesling droog en Riesling halfzoet.

Rosé wijn  : lichtzoet.

Rode wijnen: Dornfelder/Regent

Dornfelder/Regent Barrique

Mousserend: Riesling brut (droog)

Riesling Halfzoet.

Na de rondleiding door de wijngaard mochten we de kelder in.

De hr. van Boxmeer heeft die kelder zelf helemaal gemetseld. Heeft daar 5 jaar werk aan gehad.

Telkens als er weer geld was om iets te realiseren, dan werd het gedaan. Hij was van oorsprong metselaar, vertelde zijn dochter.

En zo hebben ze door de tijd heen een mooi bedrijf opgestart, waar ze allemaal veel plezier aan beleven.

Er werken ook veel vrijwilligers, want er is in het voorjaar en in de zomer heel veel “werk aan de winkel”.

Het is te veel, om hier overal dieper op in te gaan, maar op de film kon je allemaal mooi zien.

In de wijnkelder kregen we: ja hoor, WIJN.

De kelder was gezellig verlicht door o.a.ook echte kaarsen die ze overal hadden aangestoken.

De glazen stonden al op tafel klaar en bakjes pinda’s voor “de pikkertjes onder ons”.

Twee t.v.’s zorgden voor prima beeld, want alles werd nog eens op een film haarfijn uitgelegd.

Je zag ook hoe de druiven in Duitsland verwerkt werden.

Als je zijn vrouw, die ook meehielp wijnschenken, en zijn dochter zag en hoorden praten, dan kon je zien, met hoeveel liefde hier werd gewerkt…..

Liefde voor het product dat ze met z’n allen hier, in ons eigen Brabant, toch maar mooi tot stand brachten!

De wijngaard  “Domaine les Damianes” dankt zijn naam aan de paters van de Heilige Harten die in St. Oedenrode de Damianen werden genoemd, naar de bekende Vlaamse Pater Damiaan (Josef de Veuster) de held van Molokai.

Ik hoop, dat ik alles wat belangrijk was, zo’n beetje verteld heb.

Dat er weinig wijn in de kwispedoors terecht kwam, vertelt eigenlijk genoeg.

We hebben er rijkelijk van mogen proeven, drinken en genieten.

Het was een heel geslaagde middag, fijne sfeer met z’n allen.

We kunnen het bestuur dan ook weer zeer dankbaar zijn, dat ze dit “uitje” voor ons gevonden en geregeld hebben.

Iedereen ging, na het kopen door verschillende dames van de voortreffelijke wijnen., weer huiswaarts.

Of de dames op de fiets droog thuis zijn gekomen? Ik betwijfel het…..Maar dat heeft de pret zeker niet mogen drukken!

Namens de K.V.O. Beek en Donk ook in het gastenboek een dankwoordje geschreven.

Met K.V.O.-groetjes Tonny Jacobs-Pothof.

